So kocht Kroatien

Vhs und Trogir-Freunde bieten Kurs an

Vaterstetten — Da Liebe be-
kanntlich durch den Magen
geht, veranstaltete die Volks-
hochschule Vaterstetten erst-
mals in Kooperation mit dem
Verein Stddtepartnerschaft
mit Trogir einen kroatischen
Kochkurs. Denn neben der
Musik bilden auch die feinen
Speisen der Kroaten langst ei-
nen festen Bestandteil dieser
nun elf Jahre wihrenden Ver-
bindung unserer Gemeinde
mit den Freunden in Siidost-
europa.

Mario Pavic, der in Ro-
goznica bei Trogir ein Restau-
rant betreibt, brachte dazu ei-
nen Teil der Zutaten fang-
frisch aus Dalmatien mit. Mit
groRer Begeisterung lieRen
sich die Teilnehmer zeigen,
wie man ein typisch dalmati-
nisches Vier-Gdange-Ment zu-
bereitet. Als Zugabe wurde
ein im wahrsten Sinne des
Wortes ,Schwarzbrot® mit
Tintenfischtinte  gebacken.
Zum Auftakt gab es eine kost-
liche Scampicremesuppe, ge-
folgt von Gerste mit Meeres-
friichten und Tomaten. Die
Hobbykéche waren iiber-
rascht, welch feine Speise

sich aus der in unseren Ki-
chen eher unpopuldren Gers-
te zubereiten lieR.

Den Hauptgang stellte ein
,Klassiker der dalmatini-
schen Kiiche dar: Brudet, ein
Tintenfisch- und Octopusein-
topf mit Polenta. Als Nach-
speise zu diesem fiir sich
schon tippigen Mal gab es ei-
nen Johannisbrot-Apfel-Scho-
koladenkuchen. Was da nach
gut drei Stunden Kochkurs
auf dem Tisch stand, konnte
sich nicht nur sehen lassen,
sondern schmeckte vorziig-
lich. Zur Abrundung des um-
fangreichen =~ Abendessens
reichte der Geschaftsfiithrer
der Vhs einen guten Wein
und der Vorstand des Partner-
schaftsvereins ljivovica und
Travarica zur Verdauung.
Zum guten Essen gab es Infor-
mationen zur Stidtepartner-
schaft und Mario Pavic mach-
te allen Teilnehmern mit sei-
nen Erzdhlungen Appetit auf
seine Heimat.

Nihere Informationen zur
Stadtepartnerschaft  Vater-
stettens mit Trogir gibt es im
Internet unter
www.pvt2009.org. ez



